HOZZAVALOK

e 2 ek szemes fehérbors

¢ 80 g hagyma, negyedelve

¢ 50 g zeller, darabolva

¢ 50 g bacon, darabolva

¢ 2 gerezd fokhagyma

o 1 csipet flistolt paprika

¢ 30 g vaj, darabolva

¢ 150 g burgonya, kockazva (3 cm)

¢ 600 g csemegekukorica konzerv

o 1 z6ldséges leveskocka, vagy
1tk TM zo6ldséges ételizesit6

¢ 800 g viz

¢ 250 g chorizo,
vékonyan ék alakban szeletelve

e 1 csipet s6

e tejszin a talalashoz

e zeller levél a talaldashoz

e snidling apréra vagva a talalashoz

HASZNOS ESZKOZ
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KUKORICA LEVES CHORIZOVAL

ELKESZITES

1. Tegye a borsot a kever6edénybe és piritsa
7p/120°C/ $7 /1-es fokozaton, és Srolje 1p/9es fokozaton.

2. Tegye a hagymat, a zellert, a bacont, a fokhagymat, a
flistolt paprikat a kever6edénybe és apritsa
5mp/5-6s fokozaton.

3. Adja hozza a vajat és dinsztelje
5p/120°C/ $7 /1-es fokozaton.

4. Adja hozza a burgonyat, 400 g kukoricat, a vizet, a
leveskockat és fézze 20p/100°C/ 7 /1-es fokozaton, amig a
burgonya megpuhul. Kézben egy serpenylben piritsa meg a
chorizo szeleteket, majd tegye félre.

5. Turmixolja a levest 1p/5-9 fokozaton a sebességet lassan
emelve. Adja hozza a maradék 200 g kukoricat, tegye vissza a
kever6edény fedelét és hagyja f6ni a kukoricat a forré
levesben 10 percig.

6. [zlés szerint sézza, borsozza (I4sd: TANACS).

7. Szedje a levest tdlakba, keverjen el benne egy kevés
tejszint, diszitse a chorizo szeletekkel, zeller levelekkel és
snidlinggel.

TANACS

A piritott és 6rolt fehérborsbdl hasznaljon izlés szerinti
mennyiséget a 6. [épésben. A maradékot tegye flszertartdba és
hasznalja fel késGbb.
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