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PADLIZSAN PI1ZZACSKAK

HOZZAVALOK ELKESZITES

e 15 friss bazsalikomlevél 1. Tegye a bazsalikomot, a pisztaciat, a Parmezan és Provolone
50 g natur pisztacia, hdmozva sajtokat a kever6edénybe, és apritsa 30mp/8-as fokozaton, majd
¢ 50 g Parmezan sajt, darabolva (2-3 cm) tegye félre egy talba.

¢ 120 g Provolone sajt, darabolva (2-3 cm)
¢ 300 g szikkadt kenyér
¢ 20 g extra sz(iz olivaolaj, izlés szerint

2. Tegye a kenyeret a keverGedénybe, és apritsa
30mp/8-as fokozaton, tegye félre.

100 g viz 3. Melegitse el8 a siitét 220°C-ra. Béleljen ki egy tepsit

800 g padlizsan, mosva és darabolva sttépapirral, kissé olajozza be, és tegye félre.

o 1 tk s6, izlés szerint ) ) )

o2 tojas 4. Tegye az olivaolajat, a vizet, a padlizsant, a sét a

¢ 150 g zsemlemorzsa keverGedénybe, és f6zze 15p/1000C/ &% /2-es fokozaton.

¢ 15 koktélparadicsom, félbevagva Szedje a paroldkosarba, hagyja lecsepegni, és hitse kb. 30
percig.

5. Tegye a kih(lt padlizsant, a tojast, a daralt kenyeret, a sajtos
bazsalikomos keveréket a keverGedénybe, izlés szerint sdzza, és
a spatula segitségével keverje 1p/7-es fokozaton.

6. Tegye a zsemlemorzsat egy talba. Formazzon a keverékbdl 30
gdmbot, forgassa a zsemlemorzsaba, majd finoman lapitsa ki.
Tegye a félbevagott paradicsomot egy talba és sdézza meg.

7. Kiskandllal nyomjon mélyedést a pizzacskak kdzepére, és
helyezzen bele egy fél paradicsomot.

8. Tegye a pizzacskdkat az el6készitett tepsire, locsolja meg egy
kevés olivaolajjal, és slisse az el6melegitett stitében 30 percig
(220°C). Télalja melegen, vagy langyosan.
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